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[naBHas > Michelin pacceinan 3Be3gbl Haa Leenuapuen

Michelin paccboinan 3Be3abl HaA,
LLisenuapuen|Michelin seme une pluie
d'étoiles sur la Suisse

AsTop: Onbra OpkunHa, XKeHesa, 16. 11. 2011.
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NHec n Knop Jlerpa moryT npa3aHoBaTh nobeny B ABe 3Be3abl: KyxHs "Auberge de Floris" B AHbepe
He oCTaBuNa MHCNekTopoB Michelin paBHoayLWwHbIMK (TAG)

LLIseriLapckoe nsgaHue nereHfapHoro raCTpoOHOMUYECKOro rmaa B 3TOM rofy cTano eule tonwe: 1
728 peKoMeHO0BaHHbIX agpecoB 1 29 HOBbIX 3Be3[, - 3aC/Y>KEHHbIN KOMMJIMMEHT OTENAM U
pecTopaHaM MaJIeHbKOW anbMUNCKON CTPaHbl. |

La progression de la haute gastronomie suisse se poursuit. Les critiques indépendants du Guide
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MICHELIN 2012 ont nouvellement attribué 2 étoiles a deux restaurants. Onze parmi les
établissements visités ont recu pour la premiere fois une étoile au Michelin.

Ka)Xkayo 0CeHb BbiXo[ B CBET o4yepeaHoro ruga Michelin cTaHOBUTCS rpaHAMO3HbIM COObITMEM B
MUpe LBENLLAPCKON racTpoHoMun. CTaBKM BbICOKW: 3a BEKOBYIO MCTOPUIO CBOEro CyLLEeCTBOBaHMA
(nepBbIt aBTOMObBUALHBIN rna Michelin no LWeenuapun Beiwen B 1908 roay), TOHeHbKas KpacHas
KHMXXEYKa C KOIIEKLMEN NMOJIe3HbIX aApecoB 419 PEMOHTA MalUVHbI 1 HELOPOroro Ho4nera
npeBpaTWAach B MPECTMXKHOE N3haHne, K peKoMeHAaLnamM KOTOPOro NpucayLwmnMBaeTcs noammpa.

3HakoM KavecTBa Michelin ocTaeTca aHOHUMHOCTb: HW B3rNA4, HU XKeCT, HU KOCTIOM - HUYTO He
BblAACT B3blCKaTe/bHOIr0 MHCMeKTopa B 06/iM4ybe CaMoro 06bI4HOrO KJIMeHTa. BbINyCKHUKM BbICLUMX
LWKON FOCTUHUYHOI0 Br3Heca nam pecTopaHHOro NCKYCCTBA C BHYLWNTENbHbLIM NPOgeCcCnOHaNbHbIM
OMbITOM, MHCNEKTOpPa KPacHOro rmaa npoes)atT Kak MuHMMyM 30 000 KnioMeTpoB B roA,
COCTaBAAT peueH3nn Ha 250 06enoB 1 yKMHOB, 1 NPoBOAAT 160 HOYel B rOCTMHMLLAX CaMblX
pa3HbIX KaTeropuin, 4Tobsl 06BEKTUBHO OLLEHUTL YPOBEHb KOMopTa 1 0bcnyxusaHus. Kak sce
00bI4HbIE KJIMEHTbI, COTPYAHUKM Michelin onnaymBaloT CBOM CYET U TOJIbKO NOC/e 3TOr0 MOryT
npencTaBUTLCA X035€BaM B Cly4ae He0bXoaAMMOCTH, YTOObI NOYYNUTb AOMNONHUTENBHYIO
NHOPMaLMto 0 3aBefeHnn. PesynbTaT: 6e3ynpeyHas paboTa n 6e3rpaHnyHoe goBepue ynutaTenem K
rnay, obHOBISEMOMY Ka)kAbIN rof.

Mocne TwaTenbHOro otbopa n pefakuum
OKOHYaTe/IbHasi BepCUs BKJOYaET Jy4ylune agpeca B pa3HblX KAaTEropusx KoMgopTa v LeH: oT
YIOTHOFO CEMENHOr0 NaHCMOHA A0 POCKOLIHOMO TPAAULMOHHOIO FPpaHA-0TeNs, OT FOPHON XMXXUHbI C
aNbMUNCKOWN KyXHEN [0 KYPOPTHOro cra-komnaekca. HanoMHUM, oTenn MoryT noayy4nuTb OT O4HOM0O
[0 NATU NaBUIbOHOB, YPOBEHb PECTOPAHOB M3MepseTcsa B npnbopax. OauH naBuaboH/npnbop
03Hay4yaeT «A0CTaTOYHO XOPOLLO», MATb - KPOCKOLUHOE 3aBeeHMe B NYYLLMX TPaaAnUnsax». KpacHbin
uBeT, cTaBwun ans Michelin cumBonmyeckmm, o6o3HavyaeT 3aBeeHNs C 0COOEHHO NPUSATHOW
aTMOCepOn: pedb MOXET NATU O MECTOMONOXEHNIN, CEPBUCE, ODOPMIIEHNN NHTEPbLEPA N APYTNX
feTansx.

Ynbibunsas komaHga pectopaHa "Mesa" (mesa-restaurant.ch)

3HameHuTble 3Be3abl Michelin - coBepweHHo ocobas nctopmsa. Camas nepeas 0A4MHOYHAA 3BE3404Ka
Oblna npucyxaeHa B 1926 rofy, 3a Hel nocsefoBann Kateropum asyx v Tpex 3sesf B 1931 roay
ans MpoeaHca n B 1933 - ana Mapwxa. CeroaHsa B ntobon cTpaHe Mupa, rae BeIXOAUT rug,
MULLJSIEHOBCKME 3BE3/bl OCTAOTCA CUHOHMMAMMU BbICLLIEro raCTPOHOMUYECKOro NCKyCcCTBa. Mx
NPUCY>XXAEHME - KONNEKTNBHAA paboTa: MHEHME NHCMEKTOPOB, PpefakTopa rmaa B CTpaHe nop
BOMPOCOM U UeHTpasbHoM gupekumnn rngos Michelin.
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JIiobonbITHO, 4YTO OLEHMBAeTCs NpU 3ToM paboTa Wed-nosapa U ero KOMaH4bl, He3aBUCUMO OT
penyTauunu 3asefeHus, nbo 3esesabl Michelin - «B Tapenke U TONbKO B Tapenke». HeCKoNbko
MHCMNEKTOPOB B TeYeHMe roga aHOHNMMHO HaBeLLaloT PeCTopaH 1 CYyAAT 0 HEM UCKJIYUTESIBHO MO
KayecTBy nogasaemMbix 61t04. COOTBETCTBEHHO, BbICLIAA Harpaga CoOBEpPLUEHHO He CBSi3aHa C KyXHen
OTAEeNIbHOro Wed-nosapa U Kaxabli rof, MoXeT OblTb MOCTaB/eHa Mo COMHeHWe, eci Ka4ecTBo
pecTopaHa yxyZaLwunnoch.

XoT4 3Be34bl - cCaMas nobrumMas nNpeccon n YyutTaTenamm YacTb rmaa, OHW npeacTasnaoT Bcero 10%
oT obuero cogep>xaHusa. OQHaKo ake 0f4Ha 3Be3[a, He roBOPS yXXe 0 ABYX W TPex, 03Ha4aeT, YTo
[aHHOe 3aBefeHmne - B YUC/e Ny4LnX B CTPaAHE, a TO U B MUPE MO KaveCTBY KyxXHWU. B 3ToM roay
co3Be3fne WBeNLapCKon raCTPOHOMUM NOMOSIHWIOCh TPUHAALATLIO pecTopaHaMu C O4HOW 1 ABYyMS
3se3gamu. C 96 3Be3HbIMK pecTopaHamu LLiBenuapmn oCcTaeTcsa eBpONenCKon CTPaHoOW C CaMbiM
6onbWwKnM Yncnom 3sesgodek Michelin Ha xuTens. MOroBopmM Xe 0 HOBbIX CBETWAX Ha
raCTPOHOMMYECKOM HEDOCKIIOHE.

PectopaH «Floris» B AHbepe (XKeHeBa) B NPOLLSIOM rofy CTasl 04HON 13 «Hagexa» Michelin Ha
nepexon B KaTeroputo e 3Be3abl. Mapu, caep>xaHHOe B HOBOM MU34aHUWN: Ka4eCTBO KYXHU U
KyJnMHapHbl TanaHT Knofa Jlerpa He ocTtasuau Belibopa nHcnekTopaM. B kaTeropuio aBe 38e3/bl
nepewen n LIopnxckuin pectopaH «Mesa» Mapkyca JInHgHepa, obnagatens ogHon 3se3abl ¢ 2009
ropa. Takum 0bpa3om, KOANMYECTBO PecTOpaHoB C ABYyMS 3Be3hamu B LLBenuapmm gocTurio
peKkopaHON undpbl - BOCEMHaALUATMW.

Cnncok WwBenuapCcknm pecTopaHoB C O4HON MULLIEHOBCKOMN 3BE€340M
NOMOSIHUICS OAUHHAALATbLIO HOBbIMK agpecamun. Cpean Hux - «mille privé - Urs Messerli» B
Kunpxzopde (bepH), «La Vetta» B Apo3se (I'paybioHaeH), «Les Saisons» B Bese, «Munsterhof» B
Litopnxe, «Ca d'Oro» B CaHkT-Mopuue (I'paybioHaeH) nnmn «Aebtestube» B ban Paraue (CaHKT-
lannen). Bcero LBenuapma HacHMTbLIBAET Tenepb 76 3aBefeHMN C ogHoun 38e3gnon Michelin.
Hanexxnamu Ha ofiHy 3Be34y CTasiv Tpu pecTopaHa: «Seerestaurant Belvédere» B Xeprucsune
(Hnpeanbpn), «Le Botza» B ApgoHe (Bane) n «Pavillon» B Liiopuxe.

LUnHHbIV YenoBevyek bubeHaym (Michelin)

LWsenuapckoe nigaHne Michelin 2012 roga nocTtaBuio ewe OAUH PEKOPL - NO YXCSY 3aBefEeHNN,
pekoMeHOo0BaHHbIX B KaTeropun Bib Gourmand. MukTorpamma ¢ n3obpa>keHmMem LWNHHOIo
yenoseyka bnbeHayma, TanmcmaHa Kay4ykoson abpukun bpatbes MuwineH, Bnepsblie Obina
ncnonb3osaHa B 1997 roay Ana 0603HavyeHMs pecTopaHoB, B KOTOPOM Ka4yeCTBEHHON KYXHEel MOXHO
HacnagMTbCs 3a npuemnemMyio LeHy (B Lsenuapum - 60 hpaHKoB 3a MeHIo u3 Tpex bnogn). Cpeaun 87
3aBefleHn, PEKOMEHI0BaHHbIX KakK nieasbHoe COOTHOLIEHME LUeHbl U KavyecTBa, WecTHaauaThb -
HOBUYKW. B nx yncno sownu «Le Café de Floris» B AHbep (XKeHeBa), «Villa Post - Palatin» B Ckyone
(TpaybtoHpeH), «Blaue Ente» B Litopuxe, «Le Relais Miégeois» B Mbexe (Bane) nnm «amrein'S» B
3yp3ee (JliouepH). Cpean otenen kateropuio «Bib» B 2012 rogy nonyyumnm «Alpenblick» B



AnneHuenne, «Urs und Viktor» B beTTnaxe (30510TypH) n «Stockalperturm» B F'oHzo (Bane).
CyactnmebiMn obnagaTensmMm Tpex 3se3g B LLBenLapun no-npexHeMy oCcTalTCs ABa pecTopaHa:
AHppeaca KamnHaZbl B 3aMKe DiopcTeHay (FpaybioHaeH) n dununna Powa/beHya Buosnbe B
XusonucHom Kpuccee (Bo).

B obwem n uenom Michelin 2012 roga no LWeenuapumn pekomeHayeT 864 otens n 864 pectopaHa
CaMbIX pa3HbIX KaTeropuin. HoBoe n3gaHne JOCTYNHO € 17 HoAbps no ueHe 33 ¢paHKa.
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Nob6aBuTbL KOMMEHTapUM

MoXxanyncra, BOAOUTE WIN 3apPErnucTpupymnTecs , 4Tobbl OTNPaBUTbL KOMMEHTaPUN
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