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FapMOHMSA BKycCa, KPaCOK U 3BYKOB, UJIn
)KeHeBCKUM npasaHuK AJsifg SNMKypeuues
| Harmonie de saveurs, de couleurs et
de sons ou le festival « épicurieux » a
Geneve

ABToOp: Jlenna babaesa, XKeHeBa , 30.11.2012.

Kakon rapHunp nogonneT K 4epHoun nkpe n 6anbiky? O6 3ToM pacCKa)KyT opraHu3aTopbl
dhectuBana «Epicurieux» (passportdelicious.com)

B cpeny 5 nekabps B )KeHeBe BMNepBble NPONAET FaCTPOHOMUYECKUI heCTuBab «
Epicurieux ». ®paHuy3ckue weg-rnosapa XwonbeH bropna n Pagasnb BUOHH3 pacckaxkyT
MOKJ/IOHHMKaM 3MNMUKYpPencKoro obpasa XXnM3HW 0 TOM, Kakme batofa nyywe BCcero nayT noa
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MKOPOYKY 1 6anblK. PUTMUYHOCTU KYJIMHAPHOMY LLIOY NpuaagyT KOMMNO3ULUUK B CTUNE
3N1eKTPOo-poK rpynnbl Love Motel.

I

Le 5 décembre prochain, Geneve accueillera la 1-ere édition du festival « épicurieux »
organisé par le magazine M.I.A.M. Deux chefs, Julien Burlat et Raphaél Vionnet, prépareront
une entrée et un plat pour accompagner le Caviar a la royale et le saumon Balik de la
maison Caviar House.

Harmonie de saveurs, de couleurs et de sons ou le festival « épicurieux » a Genéeve

@paHLYy3CKUN XXYpPHaa CoOBpeMeHHoW racTpoHomuu M.I.A.M. npurnawaeT B cpeny 5
nekabpsa scex nobutenen Nkpbl, 0CETPUHBI, U3bICKAHHbIX 3aKYCOK U POK-PUTMOB B FOPOL
KanbBMHa Ha Npa3gHUK BKYCHbIX M KpacuBbiX 61104 N OpurnHaabHON My3blku. B LeHTpe
COBPEMEeHHOro UcKyccTsa 1 TaHua Flux Laboratory, pacnono>XeHHOM B CMMMNaTUYHOM
YXEHEBCKOM KBapTasie Kapyx, nponaeT raCTpoOHOMUYeCcKuin pectmaaib noj 3abaBHbIM
Ha3BaHumeM «Epicurieux» (urpa ppaHLy3CKMX CNOB: «épicurien» - aANUKypeeL, N «curieux» -
JoBOMbITHBIN).

BancTtaTb Ha Ky/IMHApHOW apeHe byayT ABa MacTepa CBOEro gena:

L XKronbeH Bropna u3 AHTBepneHa (pecTopaH Le Déme,
Eenbrmn) n Pacgasnb BnoHHs n3 LWamoHun (pecTtopaH I'Auberge du Bois Prin, ®paHuus).
Tema pecTuBans - MeHo, CoONpoBoXXaatollee Koponery 6aHKeTOB - NKpPY - 1 nobumua
3aKyCoK - 6anblK (3TO C/IOBO, Ka)XETCs, 3aHAN0 NMPOYHOE MECTO BO hpaHLy3CKOM U
AHIIMNCKOM si3blKaX - «balyk», kon4yeHoe nnm BsneHoe Maco XpebToBOM YacTn OCETPOBbLIX
n nococesbix pbi6). HecMOTps Ha MHeHWe, BbiICKa3blIBaeMOe HEKOTOPbIMIN pecTopaTopaMu 0O
TOM, 4TO MKpa xopolla caMa no cebe (ee cnenyeT aeryctmpoBaTb Mo obblyato
aCTpaxaHCKMX pbi60sIOBOB NPSMO C PyKM, He 3aefas xi1ebom n He NnpunpaBass HA MacsioMm,
HU cneynsamin), ppaHLy3CKMe NoBapa PELUVNAN A0Ka3aTb, YTO Kally, MPOCTUTE, NKPY, HIN
Mac/IOM, HU APYTr MU U3bICKAHHbLIMW 3aKyCKaMn He NCMOoPTULLb. FNaBHOE - Kak
NPUroToBUTb. [leno mactepa bonTcs, a ropabiM oceTpaM N KOKETAMBLIM BaHO4YKaM C
YEPHbIM XXEeMYYIrOM HEXXHbIX UKPUHOK OT XXEeHeBCKOro aoma Caviar House npugercs
TpeneTaTb B OXKMAAHUM NpuroBopa ns3banoBaHHbIX 3NMKypenLeB, KOTopblie NpubyayT Ha
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hecTtmBanb. lencTBuTenbHO v 6aoaa PpaHULY3CKUX MOBAPOB CAy>XaT yAayHbIM
obpamneHmnem K «<MKopHo-6anblHHOMY» N306UNNI0 XXEHEBCKOIro pecTtopaHa? PeweHune 3a
nerycratopamu.

HeckonbKo C/10B 0 KyJ/inHapax, KOTOpbIM NpeacTonT 6aecHyTb Ha hecTmBane. OHM oba
TeCHO CBA3aHbl C aflbNMUNCKUM pernoHoM. XKiosibeH biopna poaonsica Bo ppaHLLy3CKOM
ropone CeHT-2TbeH (genapTaMeHT Jlyapa, pernoH PoHa-Anbnbl), y4nUacs no
cneymnasnbHOCTU «rOCTUHNYHOE X0351NCTBO>» B BeHe, 3aTeM paboTan no pyKoBoACTBOM
Beoywmnx ppaHuy3ckunx wed-rnosapos - Nbepa NaHbepa, bepHapa lNako, AneHa [okacca. B
2002 rony nepebpancs B benbruto, rae ctan pagoBaTb CBOMMU LLeAEBPAMU NOCETUTENEN
N3BECTHOrO aHTBEPMEHCKOro pectopaHa Le DOme. OgHOBPEMEHHO NPUHSAN NPEensioXKeHne
Apyra aeTcTBa ApHO 3aHHbE 1 B35 Ha cebs «LWweB-NoBapCTBO» B ero pectopaHe Le Chalet,
pacnonoXXeHHoM B ropogke MexxeB (ppaHuUy3CcKmne Anbnbl, AenapTaMeHT BepxHsas
CaBowns). Tak n NpuxognTcsa eMmy KonecuTb no EBpone - n3 benbrum B Anbnbl n obpaTHO.
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4 oty ®Pachas> b BUOHHD TPyAUTCA B TOPHOW aflbMUNCKON
nepesylwke lWamoHu, y nogHoXxusa MoHb6aHa, y>xe He nepBbi rof OH - Wwed-nosap B
pecTtopaHe |I'Auberge du Bois Prin. EFo KynmHapHblie TBOPEHNS OTMeYeHbl B «KpaCcHOM
cnpaBoYHUKe» MuwneH 3a 2012 rop - pectopaHy I'Auberge du Bois Prin 6bina npucyxaeHa
«MWULLIEHOBCKAas 3Be34a», 3HaK Ka4yecTBa raCTPOHOMNYECKOro NCKYCCTBa.

OpuUrnHasabHOCTU KYJIMHAPHOMY LLOY NpUAAAYT My3blKasibHble KOMMO3ULWN B CTUE
3/1eKTPO-POK B MCMNOJIHEHNU WIBENLLAPCKON poK-rpynnbl Love Motel. Kak Bcerga, nstoMmHka
MeponpuaTnm, npoxoaswmx B 3anax Flux Laboratory - rapmoHnyHoe B3anmonencreme
apTucTnyeckom boremol n BusHec-kpyros. CoBpemMeHHoOe 06LecTBO, CyuecTsylouee
nog4vac B OTpbiBe OT LYXOBHOCTU U KYJIbTYPbl, UMEET BO3MOXXHOCTb COMPUKOCHYTbCS C
TaHUEeM N My3blKOW, Y3HaTb HOBOE U3 MUPA KYyJMHapuK, nyTewecTBoBaTb BO BPEMEHU U
NPOCTPaHCTBe, AerycTUupys HoBble N CTapuHHbIe Baoaa nofa belweHsble 3ByKM bac-rutapsl
NN TOHKWE HaneBbl KJ1aBeCuHa.

N nycTb He Ka)ablA COrNacnuTCa C TeEM, YTO POK AapPUT HaCcnaKaeHue oT obuweHuns c
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MY3bIKOM U pa3BMBaeT NOTEeHUMaNn JIMYHOCTN, HO, TEM He MeHee, COPEBHOBaTbCA B
KyJIMHapHOM MacTepcTBe 5 aekabpsa XionbeHy biopna n Padasnio BuoHH3 npugeTca B
KJIOKOYYLLEM PUTME POK-MY3blKU. 3pennLle, coriacmtech, obewaeT b6biTb
3axBaTblBalOWMM, a nobutenn nkpol 1 6anbiKoB NOAyYaT HaCNaXXAeHUe OT Nnue3peHuns
MPUroTOBJIEHUNA 3aKYCOK MO 3BYyKU AMHAMUYHbBIX TMTapHbIX aKKOPAO0B.
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«Kakon pycckum He ntobunt YepHOM UKPbI?»

YepHasa nkpa WBenLapckoro Ka4yecTsa
Monet Ha nnaHety Caviar
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