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OnybnmkoBaHo Ha LLBenuapmsa: HOBOCTU Ha PyCCKOM fA3blke (https://nashagazeta.ch)

FapMOHMSA BKycCa, KPaCOK U 3BYKOB, UJIn
)KeHeBCKUM npasaHuK AJsifg SNMKypeuues
| Harmonie de saveurs, de couleurs et
de sons ou le festival « épicurieux » a
Geneve

ABToOp: Jlenna babaesa, XKeHeBa , 30.11.2012.

Kakon rapHunp nogonneT K 4epHoun nkpe n 6anbiky? O6 3ToM pacCKa)KyT opraHu3aTopbl
dhectuBana «Epicurieux» (passportdelicious.com)

B cpeny 5 nekabps B )KeHeBe BMNepBble NPONAET FaCTPOHOMUYECKUI heCTuBab «
Epicurieux ». ®paHuy3ckue weg-rnosapa XwonbeH bropna n Pagasnb BUOHH3 pacckaxkyT
MOKJ/IOHHMKaM 3MNMUKYpPencKoro obpasa XXnM3HW 0 TOM, Kakme batofa nyywe BCcero nayT noa


https://nashagazeta.ch
https://nashagazeta.ch/cities/zheneva

MKOPOYKY 1 6anblK. PUTMUYHOCTU KYJIMHAPHOMY LLIOY NpuaagyT KOMMNO3ULUUK B CTUNE
3N1eKTPOo-poK rpynnbl Love Motel.

I

Le 5 décembre prochain, Geneve accueillera la 1-ere édition du festival « épicurieux »
organisé par le magazine M.I.A.M. Deux chefs, Julien Burlat et Raphaél Vionnet, prépareront
une entrée et un plat pour accompagner le Caviar a la royale et le saumon Balik de la
maison Caviar House.

Harmonie de saveurs, de couleurs et de sons ou le festival « épicurieux » a Genéeve

@paHLYy3CKUN XXYpPHaa CoOBpeMeHHoW racTpoHomuu M.I.A.M. npurnawaeT B cpeny 5
nekabpsa scex nobutenen Nkpbl, 0CETPUHBI, U3bICKAHHbIX 3aKYCOK U POK-PUTMOB B FOPOL
KanbBMHa Ha Npa3gHUK BKYCHbIX M KpacuBbiX 61104 N OpurnHaabHON My3blku. B LeHTpe
COBPEMEeHHOro UcKyccTsa 1 TaHua Flux Laboratory, pacnono>XeHHOM B CMMMNaTUYHOM
YXEHEBCKOM KBapTasie Kapyx, nponaeT raCTpoOHOMUYeCcKuin pectmaaib noj 3abaBHbIM
Ha3BaHumeM «Epicurieux» (urpa ppaHLy3CKMX CNOB: «épicurien» - aANUKypeeL, N «curieux» -
JoBOMbITHBIN).

BancTtaTb Ha Ky/IMHApHOW apeHe byayT ABa MacTepa CBOEro gena:

LLlecb-noBap XiwnbeH biopna: «B npurotoBneHun 6ato4 60nblue BCEro LeHo CKPOMHOCTb U
npocTtoTy» (agencelorrainedeboisanger.com)

XKionbeH bopna n3 AHTBepneHa (pectopaH Le DOme, benbrusa) n Pacdasnb BUOHH3 13
LLlamoHu (pecTopaH I'Auberge du Bois Prin, ®paHuuns). Tema pectmBans - MeHio,
conpoBoXxatlLee KoposieBy baHKeTOB - KpPY - 1 slobrnMua 3akycok - 6anblk (3TO CnoBo,
Ka)KeTCs, 3aHSA10 MPO4YHOE MeCTO BO (hpaHLy3CKOM U aHIMIMNCKOM fA3blkax - «balyk»,
Kon4yeHoe nam BaneHoe MAco XpebToBoM YaCTu OCEeTPOBLIX U 10COCEBLIX pblb). HecmoTps
Ha MHeHUue, BbICKa3blBaeMoe HEKOTOPbIMU pecTopaTopaMu 0 TOM, 4TO MKpa XopoLla cama
no cebe (ee cnepyeT geryctmpoBaTb Mo 06bl4ato acTpaxaHCKMX pbi60IOBOB NPSMO C PYKMU,
He 3aefasn xn1ebom 1 He NpunNpasaAa HXU MacJioM, HU cneymnsammn), dpaHLy3CKmMe nosapa
pewnnn gokasaTb, 4TO Kawy, NpoCTUTE, NKPY, HXU MacaioM, HU APYrMMUN U3bICKAHHbLIMU
3aKyCKaMm He NCnopTuLlb. FNaBHOE - Kak MpUroToBuTb. [leno mactepa bonTcs, a ropabiM


http://www.lemiam.fr/
http://www.fluxlaboratory.com

0CeTpaM U KOKET/IMBbIM HaHOYKAM C YEPHbIM XXEMYYTOM HEXHbIX UKPUHOK OT XXEHEBCKOIro
noma Caviar House npuaeTcs TpeneTaTbh B OXXUAAHWN NMPUrosopa n3banoBaHHbIX
3NNKYpEeNLEB, KOTOpble NpUbyayT Ha decTuBanb. [lencTeuTeNbHO N 6at0Oa hpaHLy3CKNX
NMOBapOB C/y>XaT yAa4yHbIM 0B6paMsIEHNEM K «MKOPHO-6anblYHOMY» N30O6UINI0 XKEHEBCKOIO
pecTopaHa? PelleHne 3a geryctatopamu.

HeckoNbKo C/10B 0 KyJ/InHapax, KOTOpbIM NpeacTonT 6aecHyTb Ha hecTmBane. OHM oba
TeCHO CBA3aHbl C aflbNMUNCKUM pernoHoM. XKiosibeH bropna poansca Bo hpaHLLy3CKOM
ropoae CeHT-ITbeH (OAenapTaMeHT Jlyapa, pernoH PoHa-Anbnbl), y4nacsa no
cneymnanbHOCTU «FOCTUHNYHOE X0359NCTBO» B BeHe, 3aTeM paboTan non pyKoBOACTBOM
BeAyLMX PpaHLYy3CKUX Wwed-nosapos - lNbepa NaHbepa, bepHapa lNako, AneHa [iokacca. B
2002 rony nepebpancsa B benbruto, raoe ctan pagoBaTb CBOMMU LWLeAEBPAMU NOCETUTENEN
N3BECTHOr0 aHTBEPMNEHCKOro pectopaHa Le DOme. O4HOBPEMEHHO NPUHA NpeanoXKeHne
Apyra netcrtBa ApHO 3aHHbe 1 B34/ Ha cebs «WweB-NoBapCcTBO» B ero pectopaHe Le Chalet,
pacrnosioXKeHHOM B ropoake MexxeB (hpaHuy3ckme Anbnbl, enapTaMeHT BepxHsas
Casong). Tak n NpuxognTcsa emy KonecuTb no Eepone - n3 benbrum B Anbnbl n obpaTHO.

-

EPICURIEUSE

«FooD FLUX »
5 DECEMBRE DE 18H A 23H

CAVIAR HOUSE & PRUNIER
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RAPHAEL VINNET/
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CHALET ZANNIER / MEGEVE

Padasnb BMOHHS TPpyANTCHA B FOPHOM aNbNMUACKON AepeByLKe LLlaMoHn, y NnoaHOXUSA
MoH6naHa, y>xe He NepBbIv rof oH - wed-nosap B pectopaHe I'Auberge du Bois Prin. Ero
KyJINHapHble TBOPEHNS OTMeYeHbl B «<KpacHoM crnipaBo4YHuke» Muuined 3a 2012 ropg -
pecTopaHy I'Auberge du Bois Prin 6bin1a npucy>XaeHa «MULWIEHOBCKaA 3Be34a», 3HaK
KayecTBa raCTPOHOMUYECKOro NCKYCCTBA.

OpUrnHaNbHOCTN KYJIMHAPHOMY LLUOY NMpuaanyT My3blKaJlbHble KOMMNO3ULWN B CTUNE
3/IEKTPO-POK B NCMOJIHEHNN LUBENLLAPCKOW poK-rpynnbl Love Motel. Kak Bcerga, n3toMMHKa
MeponpuaTun, npoxoaawmx B 3anax Flux Laboratory - rapMoHn4HOe B3anmogencTeme
apTucTnyeckom boremol n BusHec-kpyros. CoBpemMeHHoe 06LecTBO, cyulecTsytouee
rnoayac B OTpbIBE OT AYXOBHOCTU N KYNIbTYpPbl, UMEET BO3MOXXHOCTb COMPUKOCHYTbCS C
TaHUEM 1N MY3bIKOW, Y3HaTb HOBOE N3 MUpPa KYJIMHapuUmn, NyTewecTBOBaTb BO BpEMEHU U
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NMPOCTPaAHCTBE, AErycTupys HoBble U CTapuHHbIE 6atoaa non 6elleHble 3BykW Bac-rutapsl
NN TOHKWE HaneBbl KJTaBeCKHa.

N nycTb He KaXKAbI COrfacnTCca C TeM, YTO POK AAapUT HacnaKaeHue oT obLieHuns ¢
MY3bIKO UN pa3BMBaEeT NOTEHUMaN JINYHOCTN, HO, TEM HEe MeHee, COPEBHOBATbLCA B
Ky/IMHapHOM MacTepcTBe 5 aekabpsa XionbeHy biopna n Pacdasno BUoHHD npugeTca B
KJIOKOYYLLEeEM PUTME POK-MY3blKU. 3penuLle, cornacmrtech, obewaeT ObITh
3axBaTbIBalOLWMM, a Nobutenn nkpbl 1 6anbiKkoB NOAyYaT HaCNaXXAEHNE OT NNLEe3PeHns
NPUroTOBJIEHNS 3aKYCOK NOA 3BYKN ONHAMUYHbBIX TMTAapHbIX akKKOPA0B.
racTpoHOMUYEeCKUN hecTnealsb

XXeHeBa

CtaTbu no Teme

«KakKon pyCCKum He NiobUT YepHOU UKPbI?»

YepHad vkpa LIBENLapCKOro Ka4yecTsa

MNonet Ha nnaHeTty Caviar
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