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Michelin paccbinan 3Be3abl Hapg,
LLisenuapuen | Michelin seme une pluie
d'étoiles sur la Suisse

ABTop: Onbra KOpknHa, XeHesa , 16.11.2011.

o i AL !
NHec n Knog Jlerpa moryT npa3gHoBaTh nobeny B Ase 3Be3abl: KyxHA "Auberge de Floris" B
AHbepe He ocTaBua nHcnekTopos Michelin pasHoayLwHbIMU (TAG)
LLIBenuapckoe nigaHmne nereHnapHoro raCTpoOHOMMYECKOro rmaa B 3ToM roy Ctaso ewe
ToNwe: 1 728 peKkoMeHA0BaHHbIX agpecoB 1 29 HOBbIX 3B€3[, - 3aC/IYy)KEHHbI KOMIMJINMEHT
oTensaM 1 pectopaHaM MaseHbKOW afbMUACKON CTPaHbI.
|
La progression de la haute gastronomie suisse se poursuit. Les critiques indépendants du
Guide MICHELIN 2012 ont nouvellement attribué 2 étoiles a deux restaurants. Onze parmi
les établissements visités ont recu pour la premiere fois une étoile au Michelin.
Michelin seme une pluie d'étoiles sur la Suisse

Ka)kOyto oCeHb BbIX0O[ B CBET o4epenHoro rmga Michelin cTaHOBUTCS rpaHANMO3HbIM
cobbiITMeM B MUpe LBenLapCkon ractTpoHoMmnm. CTaBKN BbICOKW: 3@ BEKOBYO NCTOPUIO
CBOEro CyuwecTBoBaHusa (NepBbit aBToMObUAbLHLIN rua Michelin no LWBenuapun Boiwen B
1908 roay), TOHEHbKAasA KpacHasa KHMXXe4YKa C KoJIJIeKLMEN NOMEe3HbIX aapecoB A4
peMOHTa MalUMHbl 1 HEQOPOroro Ho4Yslera nNpespaTuiacbk B NPeCcTUXKHOE n3daHne, K
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pekoMeHOaUunaAM KOTOPOIro npuciayLmBaeTcda noaMmpa.

3HaKoM KavecTBa Michelin ocTaeTcd aHOHMMHOCTb: HWN B3rnsa4, HU XeCT, HU KOCTIOM -
HWYTO He BblAACT B3bICKAaTE/IbHOI0 MHCNEKTOopa B 06nybe caMoro o6bLIYHOroO KJINEHTa.
BbINyCKHUKIN BbICLUMNX LLUKOJT FOCTUHMYHOIrO B1U3Heca nam pecTtopaHHOro NCKYCCTBa C
BHYLWNTENbHbLIM NPOheCCUOoHasIbHbIM OMNbITOM, MHCNEKTOPAa KPacHOro rmaa Npoes3»akT Kak
MUHMMYM 30 000 KMNOMETPOB B rof, COCTaBNAT peueH3nnm Ha 250 06enoB 1 y>XKMHOB, U
npoeoAsaT 160 HoYen B rOCTUHMLLAX CaMbIX Pa3HbIX KaTeropui, 4Tobbl 06bEKTUBHO
OLEHNTb YPOBEHb KOMopTa N 0b6cny>xmBaHms. Kak Bce 0bblYHbIE KIIMEHTbI, COTPYAHUKN
Michelin onnadmBatoT CBOM CHET M TOJILKO NOC/E 3TOF0 MOryT NpeacTaBUTbCA X035€BaM B
cnyyYae Heobxoa4UMOCTU, 4TOObI NONYYUTb AOMOJIHUTESIbHYIO MH(OPMALNIO O 3aBEOEHUMN.
Pe3ynbTaT: 6e3ynpeyHas paboTta n 6esrpaHn4yHoe goBepue YnTaTenenm K ruay,
0OHOBNAEMOMY Ka)KAbIN rof.

YnbibumBas KomaHAa pecTtopaHa "Mesa" (mesa-restaurant.ch)

MNocne TwaTenbHOro otbopa v pefakunm OKOHYaTesIbHas BEPCUSA BKJOYaeT syyline
ajpeca B pa3HbIX KaTeropmsax KomgopTa U LeH: OT YIOTHOro ceMenHOro naHcnmoHa no
POCKOLLUHOI0 TPAAULNOHHOIO rpaHA-0TeNs, OT FOPHOM XMXKUHbI C aJIbMUACKON KyXHen A0
KYPOPTHOro crna-KoMmraekca. HanoMmHuM, oTenn MoryT rnosy4nTb OT O4HOIro A0 NATU
NaBUIbOHOB, YPOBEHb PEeCTOPaHOB n3MepsaeTcsa B npubopax. OanMH naBuaboH/Npndop
O3Ha4aeT «[40CTaTO4YHO XOPOLWO», MNATb - «POCKOLLUHOE 3aBefeHne B y4LWMX Tpaanumax».
KpacHbin uBeT, ctaswunm anga Michelin cumBonnyecknm, obosHavaeT 3aBefieHUs C
0Cco6eHHO NPUATHOM aTMOCHEepon: peyb MOXET NATU O MECTOMOJI0KEHUN, CEPBUICE,
ohopMSIEHUN NHTEPbEpPA N APYIrUX AeTanax.

3HaMeHunTbIe 3Be3abl Michelin - coBepluieHHO ocobas nctopus. Camaa nepsas O4NHOYHASA
3Be3404Ka bbina Nnpucy>xaeHa B 1926 rony, 3a Hel NocienoBasv KaTeropmm AByX U Tpex
3Be3q B 1931 roay ans MNMpoeaHca n B 1933 - anda Mapwuxa. CerogHsa B ntobon cTtpaHe Mmupa,
roe BbIXOAUT rmpa, MULJIEHOBCKNE 3Be34bl OCTAlOTCA CUHOHMMaMK BbICLLEro
raCTPOHOMMYECKOro UCKYCCTBa. X npucyxaeHune - KoJisiekTuBHasa paboTa: MHeHMe
WHCNEeKTOPOB, peflakTopa rmaa B CTpaHe Noj BOMPOCOM U LLeHTpasibHON AUpeKLn rmgos
Michelin.

Jlo6onbITHO, YTO OLEeHMBaETCA Npu 3ToM paboTa wed-noBapa U ero KOMaHAabl,
He3aBUCMMO OT penyTauun 3aseaenHuns, nbo 3eesabl Michelin - «B Tapenke n TONbKO B
Tapenke». HeCKONbKO MHCNEKTOPOB B TE€YEHMe roaa aHOHMMHO HaBELLalT pecTopaH 1
CYyAAT O HEM UCKJIIDYNTENIbHO MO Ka4yecTBYy NofaBaembix 61t04. CoOTBETCTBEHHO, BbICLLAs
Harpaga COBepPLUEHHO He CBA3aHa C KyXHen oTAesIbHOro wecd-noBapa 1 Ka>kabll rog,



MOXXeT BbiTb NOCTaB/IeHa NOA COMHEHME, eCIN Ka4yeCTBO pecTopaHa yxXyawnmiochb.

XoTs 3Be34bl - cCaMas tobnumasa Npeccon n YnTaTenaMmm 4acTb rnaa, OHM NpeacTaBNAT
Bcero 10% ot obuwero cogepxaHusa. O4HaKO Aa)ke of4Ha 3Be34a, He FOBOPS Y>Ke 0 ABYX U
Tpex, 03Ha4yaeT, 4TO AaHHOe 3aBefeHune - B Y1CJe JIydlnxX B CTpaHe, a TO U B Mupe no
Ka4yecTBY KyXHW. B 3ToM rogy co3se3aune LWBENLLAPCKON raCTPOHOMUN NOMOJIHNIOCH
TpUHaAUaTbIO pecTopaHamMn c ogHoM n asyms 3sesgamu. C 96 3Be3HbIMU pecTopaHaMu
LLIBernuapun oCcTaeTcss eBPONENCKOM CTPAHOM C CaMbiM B0ObLLUNM YNCIIOM 3BE3404€eK
Michelin Ha xntens. NNoroBopmMM »>e 0 HOBbIX CBETUIAX HAa FACTPOHOMUYECKOM
HeboCKIOHe.

PectopaH «Floris» B AHbepe (XKeHeBa) B NMpoLUIOM roay cTasa 04HON N3 «Hafexn»
Michelin Ha nepexon B KaTeroputo ABe 3Be3abl. [Napu, caep>XaHHOe B HOBOM U3[aHUN:
Ka4YeCTBO KYXHU M KYJIMHAPHbIA TanaHT Knoaa Jlerpa He ocTaBuaun BbibOpa MHCNEKTopaM.
B KaTeropuio ase 3Be34bl NepeLllesn n LIpuxcknmm pectopaH «Mesa» Mapkyca JInHgHepa,
obnapatens ogHow 3Be3abl ¢ 2009 roga. Takum obpa3oMm, KOIMYECTBO PeCTOPaHOB C ABYMS
3Be3gamu B LLIBenuapun 4OCTUIrI0 peKopAHON undpbl - BOCEMHaAUATN.

LLInHHBIN YenoBeyek bubenaym (Michelin)

Cnuncok WBenuapckMmM pectopaHoB C O4HOMN MULLJIEHOBCKOW 3Be340M MOMnoJIHUICSA
OOVHHaAUaTbio HOBbIMUK aapecamun. Cpean HUx - «mille privé - Urs Messerli» B Knupxgopdge
(bepH), «La Vetta» B Apo3e (IpaybioHpeH), «Les Saisons» B Bese, «Miunsterhof» B Lilopuxe,
«Ca d'Oro» B CaHkT-Mopuue (FpaybioHaeH) nnn «Aebtestube» B ban Paraue (CaHKT-
FanneH). Bcero LLUBenuapunsa Hac4uTbiBaeT Tenepb 76 3aBeAeHNN C 0OOHOW 3BE340M
Michelin. Hapexxgamun Ha ooHY 3BEe34y CTann TPpU pecTopaHa: «Seerestaurant Belvédere» B
Xeprucsune (Hunasanbn), «Le Botza» B ApnoHe (Bane) n «Pavillon» B Lltopuxe.

LLiBenuapckoe nsgaHue Michelin 2012 roga noCcTaBuIo elle OAUH pekopnd - Mo Ynucny
3aBefeHuin, peKkoMmeHaoBaHHbIX B KaTeropun Bib Gourmand. lNMukTorpamma c
n3obpa>keHmnem LWMHHOro Yyenose4vyka bubeHgyma, TanimcMaHa Kay4ykoBon habpuku
6paTbeB MuwneH, Bnepsbie ObiNla ncnonb3oBaHa B 1997 roay ona o6o3HayvyeHus
pecTopaHOB, B KOTOPOM Ka4eCTBEHHOW KYXHEN MOXKHO HacagnTbCA 3a NMPUeEMIEMYIO LLEeHY
(B LUBenuapun - 60 hppaHKoB 3a MeHlo U3 Tpex bawoa). Cpean 87 3aBegeHnn,
pPEKOMEeHO0BaHHbIX KaK naeajbHoe COOTHOLLEHNEe LieHbl U KaYyecTBa, WecTHaauaTb -
HOBUYKN. B nx yncno Bownum «Le Café de Floris» B AHbep (XeHeBa), «Villa Post - Palatin» B
Ckyone (IFpaybioHaeH), «Blaue Ente» B Lllopnxe, «Le Relais Miégeois» B Mbexe (Bane) nnn
«amrein'S» B 3yp3ee (JliouepH). Cpeanu oTtenen kateropuio «Bib» B 2012 roay nony4nnm
«Alpenblick» B AnneHuenne, «Urs und Viktor» B beTtTnaxe (30510TypH) n «Stockalperturm»
B FoHoo (Bane).



CyacTnmebiMn obnagatenaMu Tpex 3se3[ B LLBenuapunm no-npexxHeMy ocTarTCca ABa
pecTtopaHa: AHOpeaca KamnHagbl B 3aMke ®dropcTeHay (MFpayboHaeH) u dununna
Powa/beHya Buonbe B xusonucHom Kpuccoe (Bo).

B o6bwem n uenom Michelin 2012 roga no LLsenuapun pekomeHayeT 864 otens n 864
pecTopaHa CaMbIX pa3HbiX KaTeropmn. HosBoe nsgaHme gocTynHo ¢ 17 Hosbpsa no ueHe 33

hpaHKa.

rng michelin

MULLIJIEHOBCKME 3BE3bl

LwBenlapunsa pecTtopaHsbl

CTtaTbu no Teme

Michelin 2011 B LliBenuapmun: NCTopusa C NPOAODKEHNEM

LLIiBeuapusa - Ha NnepBoM MecTe no Yncny 3se3q MICHELIN Ha xxutens
LLisenuapckun GaultMillau 2011 caenan ceow BbiboOp

Gault Millau Bbibpan nyywmnx wed-nosapos Llisentapnun
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