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o i AL !
NHec n Knog Jlerpa moryT npa3gHoBaTh nobeny B Ase 3Be3abl: KyxHA "Auberge de Floris" B
AHbepe He ocTaBua nHcnekTopos Michelin pasHoayLwHbIMU (TAG)
LLIBenuapckoe nigaHmne nereHnapHoro raCTpoOHOMMYECKOro rmaa B 3ToM roy Ctaso ewe
ToNwe: 1 728 peKkoMeHA0BaHHbIX agpecoB 1 29 HOBbIX 3B€3[, - 3aC/IYy)KEHHbI KOMIMJINMEHT
oTensaM 1 pectopaHaM MaseHbKOW afbMUACKON CTPaHbI.
|
La progression de la haute gastronomie suisse se poursuit. Les critiques indépendants du
Guide MICHELIN 2012 ont nouvellement attribué 2 étoiles a deux restaurants. Onze parmi
les établissements visités ont recu pour la premiere fois une étoile au Michelin.
Michelin seme une pluie d'étoiles sur la Suisse

Ka)kOyto oCeHb BbIX0O[ B CBET o4epenHoro rmga Michelin cTaHOBUTCS rpaHANMO3HbIM
cobbiITMeM B MUpe LBenLapCkon ractTpoHoMmnm. CTaBKN BbICOKW: 3@ BEKOBYO NCTOPUIO
CBOEro CyuwecTBoBaHusa (NepBbit aBToMObUAbLHLIN rua Michelin no LWBenuapun Boiwen B
1908 roay), TOHEHbKAasA KpacHasa KHMXXe4YKa C KoJIJIeKLMEN NOMEe3HbIX aapecoB A4
peMOHTa MalUMHbl 1 HEQOPOroro Ho4Yslera nNpespaTuiacbk B NPeCcTUXKHOE n3daHne, K
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pekoMeHOaUunaAM KOTOPOIro npuciayLmBaeTcda noaMmpa.

3HaKoM KavecTBa Michelin ocTaeTcd aHOHMMHOCTb: HWN B3rnsa4, HU XeCT, HU KOCTIOM -
HWYTO He BblAACT B3bICKAaTE/IbHOI0 MHCNEKTOopa B 06nybe caMoro o6bLIYHOroO KJINEHTa.
BbINyCKHUKIN BbICLUMNX LLUKOJT FOCTUHMYHOIrO B1U3Heca nam pecTtopaHHOro NCKYCCTBa C
BHYLWNTENbHbLIM NPOheCCUOoHasIbHbIM OMNbITOM, MHCNEKTOPAa KPacHOro rmaa Npoes3»akT Kak
MUHMMYM 30 000 KMNOMETPOB B rof, COCTaBNAT peueH3nnm Ha 250 06enoB 1 y>XKMHOB, U
npoeoAsaT 160 HoYen B rOCTUHMLLAX CaMbIX Pa3HbIX KaTeropui, 4Tobbl 06bEKTUBHO
OLEHNTb YPOBEHb KOMopTa N 0b6cny>xmBaHms. Kak Bce 0bblYHbIE KIIMEHTbI, COTPYAHUKN
Michelin onnadmBatoT CBOM CHET M TOJILKO NOC/E 3TOF0 MOryT NpeacTaBUTbCA X035€BaM B
cnyyYae Heobxoa4UMOCTU, 4TOObI NONYYUTb AOMOJIHUTESIbHYIO MH(OPMALNIO O 3aBEOEHUMN.
Pe3ynbTaT: 6e3ynpeyHas paboTta n 6esrpaHn4yHoe goBepue YnTaTenenm K ruay,
0OHOBNAEMOMY Ka)KAbIN rof.

MNocne TwaTenbHOro otbopa u
pefakuum oKoH4YaTesibHas BEPCUS BKJIIOHaET Jlyyllre agpeca B pa3HbIX KaTeropusx
KoM@opTa 1 LeH: OT YIOTHOIro CEMENHOro NaHCUoHa A0 POCKOLLIHOro TpaauLMoOHHOI 0
rpaHa-oTensa, OT FOPHOW XMXXUHbI C aJIbMUNCKON KYXHEW A0 KYPOPTHOro cna-KoMmniaekca.
HanoMHuM, oTenn MoryT nosly4MTb OT OAHOrO A0 NATU NaBUJIbOHOB, YPOBEHb PECTOPaHOB
n3mepseTca B npubopax. OonH NaBuaboH/Npmnbop o3HavYaeT «40CTaTOYHO XOPOLLO», NATb -
«POCKOLUHOE 3aBejeHne B Ny4LInxX Tpaamumax». KpacHbln LBeT, cTaswuin gna Michelin
cuMBOIMYeckuM, obo3HavaeT 3aBefeHnsA C 0COBEHHO NMPUATHON aTMOCKHEPON: peyb MOXKET
NOTN O MECTOMONIOXKEHUN, CepBuCe, OPOPMIIEHNN NHTEpbepa N Apyrux geTansx.

3HamMeHuTbIe 3Be3abl Michelin - coBeplieHHo ocobas nctopus. Caman nepsas O4NHOYHASA
3Be3404Ka bblna npucy>xaeHa B 1926 rony, 3a He NocnenoBasn KaTeropum AByx n Tpex
3Be3q B 1931 roay ans MNMpoeaHca 1 B 1933 - anda Mapwuxa. CerogHsa B ntobon cTtpaHe Mmupa,
rae BbIXOAUT rMAa, MULLJIEHOBCKME 3Be3bl OCTAKTCA CUHOHMMaMIN BbICLLEro
racCTPOHOMMYECKOro UCKYCCTBa. X npucyxaeHune - KoJisiekTuBHasa paboTa: MHeHue
WHCNEeKTOPOB, peflakTopa rmaa B CTpaHe noj BOMPOCOM U LLeHTpasibHON AUpeKLun rmgos
Michelin.

Jlo6onbITHO, YTO OUEeHMBaeTCA Npu 3ToM paboTa wed-noBapa U ero KoMaHabl,
He3aBMUCMMO OT penyTauun 3aseaeHmns, nbo 3eesabl Michelin - «B Tapenke n TONbKO B
Tapenke». HeCKONbKO MHCNEKTOPOB B TE€YEHMe roaa aHOHMMHO HaBELLAT pecTopaH 1
CYyAAT O HEM UCKJIIOYNTENIbHO N0 KavyecTBYy NofaBaembix 61t04. CoOTBETCTBEHHO, BbICLLAS
Harpaga CoOBEPLUEHHO HEe CBA3aHa C KyXHen oTAesIbHOro wed-noBapa 1 Ka>kabll rog,
MO>XeT ObITb MOCTaBJ/IEHA MO COMHEHME, eC/IN Ka4YeCTBO pecTopaHa yxXyaLwmnioch.



XoTa 3Be34bl - cCaMas NtobnuMasa Nnpeccon n YnTaTensaMmm 4acTb rmaa, OHM NPeacTaBNAaT
Bcero 10% ot obuiero cogepxaHusa. OQHaKo faxke o[lHa 3Be3/a, He roBOps y>Xe 0 ABYX U
Tpex, 03Ha4YaeT, 4TO AaHHOe 3aBedeHne - B YACEe SIydLlKnX B CTpaHe, a TO 1 B MUpe no
Ka4yecTBY KyXHW. B 3Tom rogy co3se3ane LWIBENLAPCKON raCTPOHOMUN MOMOJIHNIOCH
TpMHaALUaTblo pecTopaHaMu € ogHon 1 aAByMsa 3Be3aamun. C 96 3Be3gHbIMN pecTopaHamMun
LLIBenuapun ocTaeTcss eBPONencKom CTpaHom C cCaMmbiM 60bLLINM YNC/IOM 3BE3404EK
Michelin Ha xuTens. MoroBopmM e 0 HOBbIX CBETU1aX Ha FaCTPOHOMUYECKOM
HeboCKoHe.

PectopaH «Floris» B AHbepe (XKeHeBa) B NpoLU/IoM roay cTasa 04HOMN N3 «Hafexn»
Michelin Ha nepexon B KaTeroputo ABe 3Be34bl. [Napu, caep>xaHHOe B HOBOM U3JaHUN:
KayeCcTBO KYXHU N KyMHapHbIn TanaHT Knoaa Jlerpa He ocTaBuaun Bbibopa NHCMEKTOpaM.
B kaTeropuio ABe 3Be3bl NepeLlen N LIOPUXCKnm pectopaH «Mesa» Mapkyca JinHaHepa,
obnapatens onHow 3B8e3abl ¢ 2009 roga. Takum ob6pa3oM, KOIMYECTBO PeCcTOPaHOB C ABYMS
3Be3gamu B LLBenuapum JoCTUNI0 PeKopaHON Ludpbl - BoCeEMHagLaTw.

Cnuncok weenuapckmm pecTopaHoB € 04HOW MULLIEHOBCKOM
3B€30M NOMOJIHWIICA OAVWHHAALATbIO HOBbIMU agpecamun. Cpean Hux - «mille privé - Urs
Messerli» B Kupxpopde (bepH), «La Vetta» B Apo3e (FpaybioHaeH), «Les Saisons» B Bese,
«Minsterhof» B Llopnxe, «Ca d'Oro» B CaHkT-Mopuue (FpaybtoHaeH) nnu «Aebtestube» B
bap Paraue (CaHkT-anneH). Bcero WWBenuapuna HacynTbiBaeT Tenepb 76 3aBefeHnNn C
ofHou 3Be3gon Michelin. Hagexxgamum Ha ogHy 3Be34y CTanu TpU pecTopaHa:
«Seerestaurant Belvédere» B Xeprucsune (Huasanba), «Le Botza» B ApaoHe (Bane) n
«Pavillon» B Ltopuxe.

LLIiBenuapckoe nsgaHune Michelin 2012 rofa NnocTaBuO eLe oanH pekopna - no 4nucny
3aBefleHuin, peKoMeH0BaHHbIX B kaTeropuu Bib Gourmand. lNMukTorpamma c
n3obpa>keHnem LMHHOro Yyenosevyka bubengyma, TanmcMaHa Kay4yykoson habpukum
6paTbeB MuwneH, Bnepsble bbiNa ncnosab3oBaHa B 1997 roay ons obo3HavyeHUs
pecTopaHoB, B KOTOPOM KA4eCTBEHHOW KYXHEN MOXXHO HacsaAnTbCs 3a NpUeMIeMyio LeHy
(B LWBenuapun - 60 ppaHKoB 3a MeHio U3 Tpex bnawoa). Cpean 87 3aBegeHun,
peKOMeHO0BaHHbIX KaK naeajbHoe COOTHOLLIEHNe LeHbl U KaYyecTBa, WwecTHaauaTb -
HOBUYKW. B nx yncno sownm «Le Café de Floris» B AHbep (XKeHeBa), «Villa Post - Palatin» B
Ckyone (FpaybioHaeH), «Blaue Ente» B Llopuxe, «Le Relais Miégeois» B Mbexe (Bane) nnu
«amrein'S» B 3yp3ee (JliouepH). Cpegn otenen kateroputo «Bib» B 2012 roay nony4mnnm
«Alpenblick» B AnneHuenne, «Urs und Viktor» B beTTnaxe (30n0TypH) n «Stockalperturms»
B FoHOo (Bane).

CyacTtnmsbiMn obnagatenaMmn Tpex 3se3[ B LLBenuapum no-npexxHeMy ocTarTCa ABa
pecTtopaHa: AHOpeaca KamnHagbl B 3aMke ®dropcTeHay (MFpayboHaeH) u dununna
Powa/beHya Brnonbe B xunsonmcHoMm Kpuccoe (Bo).



B obwem n uenom Michelin 2012 roga no LLBenuapun pekomeHgyeTt 864 otena n 864
pecTopaHa CaMbIX pa3HbIX KaTeropmn. HoBoe nsgaHme fOCTynHO € 17 HoAbpsa no ueHe 33

hpaHKa.
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Michelin 2011 B LliBeruapun: UCTOPUSA C NPOOOIDKEHNEM
LliBeruapusa - Ha nepsoM MecTe no ymcay 3ee3n MICHELIN Ha »xutens
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Gault Millau Bbibpan nyywmnx wed-nosapos Llisenapnun
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