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Gault&Millau Ha3zBan Puko 3aHpoHenna
«noBapoMm roaa» | Rico Zandonella
nommeé «cuisinier de I'année» par
Gault&Millau
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LLIBenuapckoe n3gaHne raCTPOHOMUYECKOro rmaa oToaeT A0JIKHOE «CMesIoN U TOYHOM»

KyxHe Puko 3aHpgoHenna. ®panHk OxxoBaHHMHM 13 Hotel de Ville B Kpucbe nonyymn 19 ms
20 6annos.

L'édition suisse du guide gastronomique salue la cuisine «audacieuse et précise» de Rico
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Zandonella. Franck Giovannini de I'H6tel de Ville de Crissier remporte un 19 sur 20.
Rico Zandonella nommé «cuisinier de I'année» par Gault&Millau

O610>XKa HOBOIO BbIMyCKa LLUBENLAPCKOro raCTPOHOMMUYECKOro CNpaBoOYHUKA CTaNa
XKesToW, OAHAKO ero cogep>XmMmMoe He Tak CUIbHO N3MEHUNOCh. BHYTpu no-npexxHemy
MO>XHO HaWTW agpeca Nyylunx pectopaHos LLsenuapmum n nMeHa CaMbiX 3aCNy>KeHHbIX
wed-nosapos. Onmnpasacb Ha pekoMeHgaunm Gault&Millau, NOKOHHMKaM XOpPOLLEN KYXHN B
2017 rony obs3aTeNbHO HY>KHO NobbiBaTb B pecTopaHe Rico’s, pacnoslo)XeHHOM B
KiocHaxTe (Ltopunx), n nonpobosaTb TBOpeHUS PMKoO 3aHaoHenna, TO/IbKO 4TO
MOSTYYMBLUEro TUTYJ «MOBap roaa».

YpoxxeHel TninHo neperHan 6pasnbl NnpasieHns pectopaHom B 2011 rogy y cBoero
yuyuTensa un Kosiiern Xopcta lNeTtepmaHHa. OgHako Bbiclas oueHka - 19/20 - emy no
HacneacTBy He nepewna, TeMm 6osee 4To PuKo 3aHpoHenna npennoyen B3ATb KypC Ha
obHoBMIeHMe. HoBbIN Bragenel «0CBeXna» 06CTaHOBKY, YNPOCTU MEHIO U ... CHU3WI
LueHbl. «ed-noBap naeasbHO COOTBETCTBYET CBOEMY BPEMEHU», - OTMETWUJ FaBHbIN
pefakTop weenuapckoro nsgaHna Gault&Millau Ypc Xennep. Yto nogenaTb, NocnencTsuns
3KOHOMNYECKMX TPYAHOCTEN BbICOKAS KYXHS ollyllaeT Ha cebe B NepByto ovepenb.

(© ricozandonella.ch)

B 3ToM roay BHUMaHuMe LWIBeNLLApPCKoW npecchkl 66110 NpMKoBaHO K pecTopaHy Hoétel de Ville
B Kpucbe (Bo). NpaBaa, NnoBOAOM A1 3TOr0 NOC/Y>XXWUAM BOBCE HE [OCTUXeHUS B obnacTu
BbICLLEro KyJIMHapHOro UCKyCCTBa, KOUX B aKTUBE pecTopaHa HeMano. [lesio B TOM, 4TO B
KOHLIe siHBaps NoKoH4YMA ¢ cobon wed-noap Hotel de Ville BeHya Buonbe, Harpa>kaeHHbIN
TUTYNIOM «noBap roga» B 2013 roay n HejaBHO NPU3HAHHbLIV Jy4YLLIWM MAacTepoOM CBOEro
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nena B mmpe. EMy pectopaH nepewen ot ®ununna Pouwa, nogHaswero Hotel de Ville Ha
BeEpWUHbI penTuHro Gault&Millau n Michelin.

Oeno beHya Buonbe n ®dunnnna Powa nponomxkmna @paHk O>KOBaHHUHMU, MOJTyHYUBLUNN OT
Gault&Millau 3a cBoun 3acnyrm MakcMMasbHYI0 oueHky, 19/20. KcTaTn, Hegenewn paHblue
pecTopaH noaTBepaunn TpeTblo «3Be3ay» Michelin B cBoeM akTuBe. A eJUHCTBEHHAs
npuynHa, no Kotopon ®paHkK O)>KOBaHHUHWN He Obls1 yAOCTOEH TUTYa «MoBap roga» - AaHb
yBa)KeHNs K HelaBHO CKOHYaBLUeMyCsa APYry U NnapTHepy, nuweT raseTa Tribune de
Geneve. «®PpaHK [>)KOBaHHMHM 3aMeyvaTesneH. Mbl nocelwanmn ero HeCKOJIbKO pas, Uy Hac
HEeT HN MafienlnX COMHEHUN», - OTMeTuN Ypc Xennep.

(© restaurantcrissier.com)

Taknm obpa3om, MOMNUMO «HOBUYKa» [>XKOBAaHHWHW, B 3BE34HbLIN KNYyb «6enbix KONMakos» B
3ToM roay sownu Anabe ae KypteH ns Terminus B Cbeppe (Bane), dununn LWespune n3
Domaine de Chateauvieux B CaTtuHbu (XKeHeBa), bepHap PaBe u3 Ermitage B BiodhdnaH-ne-
LLaTo (Bo), AHopeac KamnHaga n3s Schauenstein B ®opcteHay (FpaybioHaeH) n MNetep
KHorn u3 Trois rois B basene.

HobaBumM, 4TO B nocnegHeM Bbinycke Gault&Millau 0cobo oTMedeHbl TakXXe 3acnyru
ypoxxeHua Bo JlopaHa dnepoHa v hpubypxua AneHa baxnepa. Oba nosapa
yaoocTtonnmnceb 18 n3 20 6annos. Knaccnyeckyro KyxH C HOTKaMu npunpas Co BCEro Mmpa
OT DrnepoHa MOXXHO HaWTN B LLIOPUXCKOM pecTopaHe Baur au Lac, raoe oH npowuesn BecCb
nyTb OT NogMacTepbsa A0 wed-nosapa. OT KNaccukm, npupasas en cobcTBeHHoe
3By4aHue, oTTankmeaeTcsa n baxnep, TBopAwmnin B pectopaHe Des Trois Tours Ha oKpanHe
®punbypra.


https://nashagazeta.ch/node/19968
https://nashagazeta.ch/node/21150
https://nashagazeta.ch/news/gurm/18377
https://nashagazeta.ch/news/gurm/18377

Bo ®pubypre moxxHo nonpobosaTb 1 6at00a, NPUroTOB/IEHHBLIE NO4 PYKOBOACTBOM
«OTKpbITUA roga» no sepcum Gault&Millau, ppaHuy3a PomaHa Manepo, TOILKO 4TO
obocHoBaBLlerocsa y pyns La Pinte des Mossettes, cTtaBwiemM 3HameHUTbIM 6narogaps
npeabiaywen snagenvue Xwognt bomaHH. YpoxxeHeu bopao pewnn HEMHOMO U3MEHUTb
0OLLYI0 KOHLLeNUUIo, NCMOb3ySA Ha CBOEN KyXHEe NPOAYKTbI, LOCTaBNE€HHbIE N3 PAa3HbIX
KOHLIOB CBeTa.

Bcero coctaButenu weenuapckon sepcumn Gault&Millau nocetnnun 364 pectopaHa, To eCTb
NpubAN3NTENLHO N0 OAHOMY Ha Ka)KAblh AeHb roga. Ecnm Bbl He rOTOBbLI MOBTOPUTL BECb
NyTb B MOUCKaX NyYLlLnNX 3aBefeHnin KoHdenepaumm, MOXXHO NPOCTO AOBEPUTLCSA
caenaHHoMy Bbibopy.

Ay4live pecTopaHbl WBENLIAPUN

Jydline noeapa weenLapum

Gault&Millau B LIBENLI@PpUNK

CTtaTbu no Teme

HeHan MnnHapeBuY - noBap roaa B LiBenapum

LLiBenuapckmn wed-noBap Bo3rnaBua «COnMCoK» - PENTUHE NYYHLWINX PECTOPaHOB MJaHEeThI
My3en AHTOHa Mo3nmaHHa B byBpe
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